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MILLESIME BRUT 2012

Pure essence d’une année



Ce cadeau merveilleux qu’est le
MILLESIME 2012 BRUT
est empli de fraicheur et de volupté.

Un plaisir subftil & partager.

Notes de dégustation

ROBE :
SN Champagne Brut de la Vallée de la Marne
fines et collerette délicate.
Sensation riche et fraiche. .
Age des vignes : 50 ans

i ” Sols d’argiles, de sables et de limons
D’une belle complexité : Ananas, . o
RIS PRSI Entretien des sols par binage et couverts naturels
et pomme rouge.
s 45% Meunier / 35% Chardonnay / 20% Pinot Noir
Attaque souple et fraiche avec
une effervescence crémeuse. Dosoge 9 g/|_
Matiére fruitée pulpeuse avec
une acidité fraiche d’ananas et
pomelo. La minéralité argileuse Vendcmge de base 2012 : 100 %
confére dg la IF‘ondeur, dela

ourmandise fruitée avec une - , g
i pleps =l Conditionné en cartons de 6 bouteilles
Le palais est concrentré, avec de
la méche, juteux. Millésime &
point.
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